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(A SECONDA DELLA
' ' RICETTA), SCALOGNO O

CIPOLLA, VERDURE (A
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_ el | PREVISTO DALLA RICETTA)
STRUTTURA E | SEMI-SOLIDO
' CARATTERISTICHE u
CHIMICGO/EISICHER 0 o0 o 0 et
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GRADI BRIX - 2 Rt R
STERILIZZAZIONE ~ |121°CX3MIN.
IMBALLAGGIO VASO DI VETRO CHIUSO
| ' ERMETICAMENTE CON \
| ot i ORI T S R |
PESO NETTO W . 1200g/300g/500¢ J
MODALITA’ DI LUOGO FRESCO E ASCIUTTO
CONSERVAZIONE ' NON CONSUMARE SE NON E’ \
e e MANTENUTO IL VUOTO
SCADENZA 18 MESI DALLA DATA DI |
CONFEZIONAMENTO E UNA
' VOLTA APERTO 2/3 GIORNI IN |
FRIGORIFERO
VENDITA AL CONSUMATORE 4
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